Mol j'aime blen
manger & la

Cant ig' .

Menu suscepltible
d’étre modifié en cas de nécessité

MANGER
LOCAL 6B

AU COLLECE
o

‘°/ Ha?te-Lo're

LE DEPARTEMENT

La Principale, Nelly DESSAGNE

La Gestionnaire, Jeanne VERICEL
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Le chef de cuisine, Luc DELORME

Semaime.ay i 124 au 081124

CAROTTES RAPEES / PAMPLEMOUSSE
CHILI CON CARNE BIO
EMMENTAL / CANTAL / YAOURT BIO
POIRES AU SIROP

)

Limell

SALADE DE POMMES DE TERRE
CUISSE DE POULET ROTIE BIO

| [ HARICOTS VETS BIO
| a (0] “ ST PAULIN / FOURME DE MONTBRISON AOP /
A FROMAGE BLANG BIO
FRUIT
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MACEDOINE / CHOU-FLEUR VINAIGRETTE
QUENELLES EN SAUCE
RIZ IGP DE CAMARGUE
ST NECTAIRE / MORBIER /
YAOURT B/O LOCAL : GAEC VACH'MONT BIO — TENCE
FRUIT

Jeuel

CELERI REMOULADE [/ ENDIVES
] SAUMON
EPINARDS A LA CREME
BRIE / MIMOLETTE /
YAOURT BIO LOCAL : GAEC VACH'MONT BIO — TENCE
GATEAU AUX POMMES
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