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PART EMENT

Le Principal, Dominique ANDRE

La Gestionnaire, Jeanne VERICEL

'a public de la Lionchéra

19
aire géndrale
JVERICEL

Le chef de cuising, Luc DELORME

Semame ol (724 au 040724

CHARCUTERIE / TOMATES
| SAUTE DE BCEUF LOCAL : GAEC SALERS ET BOL D'AIR (RUSSIER) - LE MAZET
ﬁ POMMES DE TERRE AU FOUR
FROMAGE / YAOURT B/O
GLACE

CONCOMBRE / PAMPLEMOUSSE / BROCOLIS
FILET DE POISSON

n
Ml,a lrd [IJ RIZ AUX LEGUMES
j J FROMAGE / YAOURT B/O

FRUIT
MELON / ASPERGES / MACEDOINE / LENTILLES
. FIDEUA
u FROMAGE / YAOURT BIO
NI FRUIT

CRUDITES ou CUIDITES
ROTI DE PORC CUIT
FRITES ou POTATOES
FROMAGE
COMPOTE / BISCUITS
FRUIT
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